
Torroella de Montgrí i l'Estartit 

Entrants de clova:

Bloody Mary de cloïsses marinades en gelatina de llimona

Xupa-xup de musclos en escabetx, tou dels til·lers

Escamarlans arrebossats amb pa de romesco

Crema de garoina gratinada.

Suquet de rap amb cloïsses i llenega blanca

Illes Medes (gelat de cacau Kingston, cruixent de

Tandoori i sopa de préssec de l'Ordal)

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà

Torroella de Montgrí
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Preu: 38 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

Ctra. de Torroella a Pals - Mas Pinell
Tel. 972 76 29 00
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Benvinguda amb Copa de Cava

Entrants de clova:

Cloïsses a la marinera

Navalles a la planxa

Escopinyes saltejades

Tonyina confitada amb gambes de Palamós

Caldereta de llobregant, cloïsses i cocotxes de lluç

Crep a la Grand Marnier flamejat

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà

Torroella de Montgrí
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Preu: 36 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

Platja de la Gola del Ter
Tel. 972 75 75 72
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l'Estartit
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Preu: 38 euros / persona (IVA inclòs) | Mínim 2 persones
Taula completa. Es prega prèvia reserva

Pl. Esgésia, 2 
Tel. 972 75 14 22
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Entrants de clova: 
Carpaccio de gambes amb carxofes confitades
i xips amb oli d'essència del cap de la gamba
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Preu: 35 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones
Menú disponible els caps de setmana i festius

l'Estartit Ctra. de Torroella a l'Estartit, km 5,2
Tel. 972 75 10 06
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Entrants de clova:

Musclos amb trinxat de ceba i bacó

Cloïsses amb salsa de safrà i gambes

Farcellet d'espàrrecs verds amb  gambes arrebossades

Navalles amb tomata fresc i alfàbrega

Caldereta de rap amb sèpia i gambes

Assortit de sorbets Angelo

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà

Musclos al vapor amb beloute de la seva aigua
de cocció i ou poché

Raviolis farcits de vieires i verduretes
amb salsa chardonay i chalotes

A escollir :

Suprema de llobarro salvatge amb salsa de cítrics

i "trigueros" a la brasa o suprema de lluç de Palamós

amb vinagreta d'alls i romaní

"Postres Làctic": Gelat de mascarpone, dolç de llet,

escuma de recuit, cotó de sucre i teula de gele de maduixa

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà

Cloïsses a la marinera



Tel. 972 75 06 99 · info@enestartit.com

www.enestartit.com

Entrants de clova:

Assortit de clova: Navalles, cloïsses,

escopinyes, cargols de mar i musclos

Parrillada de peix de l'Estartit amb gambes i escamarlans

A escollir:

Pastís de poma a l'antiga  

o

Sorbet

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà
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Preu: 38,50 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

Passeig Marítim, 28
Tel. 972 75 06 19
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Entrants de clova:

Carpaccio de calamar

Navalles amb oli d'all i julivert

Musclos a la planxa 

Enfilat de gamba amb foie

Cloïsses saltejades

Llagostí a la crema d'all i cirereta

Peix a la brasa: Rap o lluç de la costa o Rèmol 

Maduixes negades amb xocolata

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà
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Preu: 37,50 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones
Menú disponible els caps de setmana (divendres, dissabte i diumenge)

l'Estartit Av. Roma, 50
Tel. 972 75 00 99
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Entrants de clova:

Assortit de marisc de mercat del dia a la planxa

Estofat de tacos de rap i sèpia de l'Estartit 

Puré de poma amb formatge fresc (mascarpone)

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà
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Preu: 36,90 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

C/ del Port 10 - C/ Santa Anna 13
Tel. 972 75 10 32
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Copa de cava i torradeta amb tàrtar de tomata i anxova

Entrants de clova:

Musclos de roca a la planxa

Cloïsses a la Donostiarra

Gambes de Palamós a la planxa

Llagosteta a la planxa

Peix del dia (a la planxa, al forn o a la Donostiarra)

A escollir:

Recuit de drap d'en Pauet amb mel i panses

o

Carpaccio de pinya amb sorbet de coco

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà
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Preu: 38 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

  

Passeig Maritim, 19
Tel. 972 75 09 76
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Preu: 35,50 euros / persona (IVA inclòs)
Mínim 2 persones

Guillem de Montgrí, 38
Tel. 972 75 08 80
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Entrants de clova:

Mar i muntanya de vieires amb crosta de xocolata
i llàgrima de Granny Smith

Arròs de Palamós melós amb nyoqui de sèpia,
gamba i núvol de Parma

Papillot de rom sense feina amb cloïsses i verduretes

San Francisco, amb o.... sense

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Empordà

Doble tàrtar d'escopinyes i tonyina

Suquet de musclos i esfèric de patata al curry

Els restaurants es reserven el dret de modificar el contingut dels menús així com els preus detallats dels mateixos.
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