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Entrants de clova:

Bloody Mary de cloisses marinades en gelatina de llimona
Xupa-xup de musclos en escabetx, tou dels til-lers
Escamarlans arrebossats amb pa de romesco

Crema de garoina gratinada.

Suquet de rap amb cloisses i llenega blanca
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Benvinguda amb Copa de Cava

Entrants de clova:

Cloisses a la marinera

Navalles a la planxa

Escopinyes saltejades

Tonyina confitada amb gambes de Palamés
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www.clipperhotel.com

Illes Medes (gelat de cacau Kingston, cruixent de
Tandoori i sopa de préssec de 'Ordal)

Caldereta de llobregant, cloisses i cocotxes de llug

www.hotelpicasso.net
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Entrants de clova: Entrants de clova:
Musclos amb trinxat de ceba i bacé Carpaccio de gambes amb carxofes confitades

Cloisses amb salsa de safra i gambes i xips amb oli d'essencia del cap de la gamba

Farcellet d'esparrecs verds amb gambes arrebossades Musclos al vapor amb beloute de la seva aigua

© s de coccié i ou poché
Navalles amb tomata fresc i alfabrega P
eesssceesssceesssscesssscessssccesssccesssscesns Raviolis farcits de vieires i verduretes
amb salsa chardonay i chalotes

Caldereta de rap amb sépia i gambes
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Assortit de sorbets Angelo

A escollir :
Aigua Suprema de llobarro salvatge amb salsa de citrics
Vi Celler Castell de Peralada D.0. Emporda i "trigueros" a la brasa o suprema de llug de Palamés

amb vinagreta d'alls i romani
"Postres Lactic": Gelat de mascarpone, dol¢ de llet,
escuma de recuit, coté de sucre i teula de gele de maduixa

Aigua
Vi Celler Castell de Peralada D.O. Emporda

Preu: 35 euros / persona (IVA inclos) Preu: 38 euros / persona (IVA inclas) | Minim 2 persones

Minim 2 persones

Mend disponible els caps de setmana i festius Taula completa. Es D) [PIEIE) RSN
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Restaurant
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Hotel - Restaurant

Restaurant

Restaurant

www.lasalrestaurantestartit.com

www.hotelmedes.com

Entrants de clova:

Assortit de marisc de mercat del dia a la planxa
Estofat de tacos de rap i sépia de 'Estartit

Puré de poma amb formatge fresc (mascarpone)
Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Emporda

Preu: 36,90 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones

Passeig Maritim, 19
Tel. 972750976

Copa de cava i torradeta amb tartar de tomata i anxova
Entrants de clova:

Musclos de roca a la planxa

Cloisses a la Donostiarra

Gambes de Palamés a la planxa

Llagosteta a la planxa

Peix del dia (a la planxa, al forn o a la Donostiarra)
A escollir:

Recuit de drap d'en Pauet amb mel i panses
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Carpaccio de pinya amb sorbet de coco

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Emporda

Preu: 38 euros / persona (IVA inclos)

Minim 2 persones

Guillem de Montgri, 38
Tel. 972 75 08 80

Entrants de clova:

Doble tartar d'escopinyes i tonyina
Suquet de musclos i esféric de patata al curry

Mar i muntanya de vieires amb crosta de xocolata
i llagrima de Granny Smith

Arros de Palamés melds amb nyoqui de sépia,

gamba i ndvol de Parma

Papillot de rom sense feina amb cloisses i verduretes
San Francisco, amb o.... sense

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Emporda

Preu: 35,50 euros / persona (IVA inclos)

Minim 2 persones
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Les Corones

Restaurant

Entrants de clova:
Assortit de clova: Navalles, cloisses,
escopinyes, cargols de mar i musclos
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Parrillada de peix de l'Estartit amb gambes i escamarlans
A escollir:

Pastis de poma a l'antiga

o

Sorbet

Aigua

Vi Celler Castell de Peralada D.O. Emporda

Preu: 38,50 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones

www.restaurantfelix.com

Restaurant - Marisqueria

q q Av. Roma, 50
l'Estartit Tel. 972 75 00 99

CCAM

Entrants de clova:

Carpaccio de calamar

Navalles amb oli d'all i julivert

Musclos a la planxa

Enfilat de gamba amb foie

Cloisses saltejades

Llagosti a la crema d'all i cirereta

Peix a la brasa: Rap o llug de la costa o Remol
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Maduixes negades amb xocolata
Aigua
Vi Celler Castell de Peralada D.O. Emporda

Preu: 37,50 euros / persona (IVA inclos)

Minim 2 persones
Men disponible els caps de setmana (divendres, dissabte i diumenge)
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L'ESTARTIT - ILLES MEDES
Estacié Nautica

L4

@

Ajuntament de

Torroella de Montgri Consell Municipal de I'Estartit

o

Costa Brava
www.costabrava.org

{ﬂn} Generalitat

Y de Catalunya D
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Antesania i Woda

do Catalunya 2

Tel. 972 75 06 99 - info@enestartit.com

www.enestartit.com

Els restaurants es reserven el dret de modificar el contingut dels mends aixi com els preus detallats dels mateixos.
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