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PICASSO (Tel. 972 75 75 72)
ALBA (Tel. 972 75 14 22)
CAN DALFO (Tel. 972 75 10 32)

CLUB NAUTIC (Tel. 972 75 04 01)

\ [

GASTROBAR CAN SANCHEZ (Tel. 972 75 03 32)
LA PALMERA (Tel. 972 75 09 75)
LA SAL (Tel. 972 75 09 76)

LES CORONES (Tel. 972 75 00 99)

LA iy

@ &S SALNES (el 97275 16 1)
@ \veoES | (Tel. 972 75 08 80)

@ NEREIDA (Tel. 972 75 07 75)
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www.hotelpicasso.net Tel. 972 75 75 72 - info@hotelpicasso.net

Entrants de clova
Clova de mar al vapor:
Musclos, navalles, cargols punxencs i cloisses

Plat principal
Rap al forn o a la Donostiarra

Postres ]
Crep a la Grand Marnier |

Aigua i vi del celler Castell de Peralada DO Emporda

|

—

Preu: 40 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones.
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Tel. 972 75 14 22

Entrants de clova / |
Llagosti arrebossat amb pasta katafi i salsa romesc

Xarrup de puré de pésols amb escopinyes ,
Xarrup de puré de mongeta de Santa Pau amb cloisses f

Carpaccio de gambes amb vinagreta de fruits secs i oli d" essené’la

del cap de la gamba

Parmentier amb musclos de roca, ou poche i beloute alaseva

aigua de coccid

Raviolis farcits de vieires i verduretes amb salsa chardonay i escalu’nyes
Plat principal (a escollir) | |
Suprema de llug¢ de Palamés amb vinagreta d alls i romani o llenguado "
farcit de llagosti amb cloisses i musclos salte;atg a la marinera | 1

| {

Postres
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla d'I-‘aiti [ b J
Aigua i vi del celler Castell de Peralada DO ETpor,dé l =

|

Preu: 38 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones - Cal reserva prévia




i

Cafe, aigua i vi del celler Castell de Peralada DO/Emporda = *
! f g

| | i
Preu: 35 euros / persona (IVA inclos)
! Menl només disponible dissabtes i diumenges.
Minim 2 persones i taula complerta.

www.hostaldalfo.com Tel. 972 75 10 32 - info@hostaldalfo.com www.cnestartit.es Tel. 972 75 04 01 - info@cnestartit.es
| | | f
Entrants de clova / Entrants de clova / |
Entremesos de marisc (xirles, escopinyes, musclosal vapor, Musclos al vapor
navalles i gambes de Palamés) |\ Clsitscs @i en i
| ' J Amanida de llagostins amb verdures al punt d'ebullicié !
Plat principal e L |
Rap a l'antiga o a la planxa \ \ CUICHEICEITIISSL05
\ 1 \
Postres | Plat principal
Postres a escollir de la carta i | / Llobarret a l'all cremat ]
|
J . ] ! ! !l
Aigua i vi del celler Castell de Perelada DO Emporda \ \ Postres o |
{ Pastis de formatge \ [

i

A

' Preu: 39,50 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones.
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www.cansanchez.com | Tel. 972 75 03 32 - cansanchez@cansanchez.com

|
Mend degustacio
Bitter rosso amb escopinyes
Croqueta de calamar amb allioli
Llagostins amb pasta katafi i romesco
Ravioli de verdures y gambes ‘ \
Cappuccino de suquet de peix 1
Llobarro fregit en adob |

Postres !
Pastis de formatge amb fruits vermells i gelat'de caramel

Aigua i vi del celler Castell de Peralada DO/Empordé

KX FRR R’ X X% K

i

Preu: 40,00 euros / persona (IVA inclos)
Taula complerta. Minim 2 persones.

—

Tel. 972 75 09 75 - 628 26 59 74

]
Entrants de clova

Cargols punxencs amb maionesa de sardinetes
Escamarlanets saltejats
Cloisses fregides al xeres

Plat principal | \
Bacalla a la llauna amb gambes ‘

Postres |
Biscuit glassé casola amb xocolata calenta | |

Aigua i vi del celler Castell de Peralada DO Empc{)rdé

Preu: 39 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones




www.lasalrestaurantestartit.com  Tel. 972 75 09 76

Aperitiu
Copa de cava i torradeta amb tartar de tomata i anxova

Entrants de clova

Musclos de roca alpesto

Cloisses a la Donostiarra

Gambes de Palamés a la planxa

Llagosteta a la planxa |

Plat principal |
Peix del dia (a la planxa, al forn o a la Donostiarra)

Recuit de drap d'en Pauet amb mel i pans

Postres (a escollir) 7‘
s
o Carpacci6 de pinya amb sorbet de coco

Aigua i vi del celler Castell de Peralada DO'Emporda

-

' Preu: 38 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones.
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Tel. 972 75 00 99

www.lescorones.com

|}
Entrants de clova /

Carpaccio de salmé amb vinagreta de mel i mostassa
Musclos a la planxa

Navalles amb oli d'all i julivert \
Cloisses saltejades

Filet de bacalla a la brasa amb 'ajada gallega' | \

Plat principal
Peix a la brasa a escollir: llug de la costa, remol, llobarro o rap
{ |
Postres : |
Maduixes negades amb xocolata |
| !
Aigua i vi del celler Castell de Perelada DO Er'ppordé

L} L

Preu: 43,50 euros / persona (IVA inclos)
Meni només disponible divendres, dissabtes i diumenges.
Minim 2 persones.




www.restaurantlessalines.com ' T. 972 75 16 11 - info@restaurantlessalines.com

|
Aperitiu
Copa de cava de benvinguda

Entrants de clova

Musclos farcits i arrebossats
Navalles a la planxa
Escopinyes saltejades
Gambeta cruixent

Sarsuela de peix i clova

Postres

|

|
Plat principal ! \ \
Pastis de poma casola amb crema anglesJ ( {

Aigua i vi del celler Castell de Perelada DO Emporda

Preu: 38 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones
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www.hotelmedes.com

Tel. 972 75 08 80 - info@hotelmedes.com

] ]
Entrants de clova /
Escabetx de musclo gourmet d'una queixalada
Royal de gamba vermella i carpaccio amb saltat d'algues i salicornia
Escopinyes terra i mar a l'oli de cireret i fum de romani {
Arros de carbassé i galeres amb ndvol de Parma |

\ \
Plat principal ‘
Dorada amb cruixent de porro i suquet de musclos i popets

Postres |
Farcellet de xocolata i milfulls de pa amb oh.

Aigua i vi del celler Castell de Perelada DO Emporda !
L]
] |

/
|
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Preu: 38,50 euros / persona (IVA inclos)
Minim 2 persones




www.hotelnereida.com

Tel. 972 75 07 75

Entrants de clova

Musclos al Pinot Noir
Tallerines amb alli julivert
Gambes de Palamés a la planxa
Tartar de tonyina amb advocat

Plat principal (a escollir)
Turbot a la planxa o al forn
o llobarro a la planxa o a la sal

Postres (a escollir)
Copa de tres xocolates
o gelats de l'Angelo

Aiguai vi del celler Castell de Pe7lada DO En’jpordé

Preu: 35 euros / persona (IVA inclos)

Minim 2 persones.
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Dissabte 10 de junyales12 h
A la placa de la Llevantina (U'Estartit)

Degustacié de musclos cuinats d'11 maneres diferents

Amb la col-laboraci6 dels restauradors participants a les
Jornades Gastronomiques i el celler Castell de Peralada



Més informacio:

Oficina de Turisme
www.visitestartit.com
Tel. 972 7519 10

Estacié Nautica I'Estartit - llles Medes
www.enestartit.com
Tel. 972 75 06 99
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@ <®) N4 MY Generalitat Cos?érava

g Ajuntament de Entitat Municipal
L'ESTARTIT - ILLES MEDES . pa
Estacio Nautica Torroella de Montgri Descentralitzada de UEstartit MUY de Catalunya 00 www.costabrava.org

Diposit legal: GI-998-2015

dofont comunicacié creativa - Jordi Geli Fotografia ©
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